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Automatizovany dévkovaé capovaného piva




AUTOMATIZACIA NIKDY NECHUTILA TAK DOBRE

Multiasking je kl6Eovou zruénostourkazdeho barmana. Od prijimania objedndvok, pripravy kokteilov a inych népojoy,
spracovania platieb a udrZiavania €istety'na pracovisku az po zabezpecenie plnej pozornosti hosti a vytvorenie
pozitivnej atmosféry. BEERMATIC DUAL TAP je plnoautomaticky vyéap éapovaného piva so samo napefovacim
mechanizmom. Hands-free ovladanie porcii umoznuje poddvaf prednastavené mnozstvo vychladeného éapovaného

&

piva a peny — vzdy pri perfekinej teplote a so sprévnym mnozstvom peny. Pivo za pivom.

VYSOKO PRUMY UMIESTNIT &
KVALITNE PIVO NAINSTALOVAT
— /
/

Pomer piva k pene je mozné prispdsobif Kym sa pivo nadapuie, nie je potrebné BEERMATIC je priestorovo Usporné
réznym druhom piva alebo podla ziadna dal§ia pozornost. To vytvéra zariadenie, pretoze nie je potrebné Ziadna
miestnych preferencii. Systém mda vyéapny Casové Useky napriklad na spracovanie dalSia chladni¢ka pre pivny sud. Vdaka
objem 65 litrov, ¢o znameng, ze dokéze platieb, pripravu objednévok alebo svojmu kompaktnému dizajnu a malym
naéapovaf 130 dokonale vychladenych upratovanie. Tieto udetrené sekundy sa rozmerom sa tento pultovy dévkovaé hodi
piv (0,5 1) za sebou. Vnitorny chladiaci zdaijo byf zanedbatelné, ale ked do réznych prostredi. D4 sa tiez [ahko
systém ochladzuje pivo na ceste zo suda obsluhujete velké mnoZstvo udi, prepravovaf a instalovat na pop-up
cez stroj, takze Eapované pivo méze byt automatické zdielanie prace sa stdva udalostiach a vonkajsich miestach.
poddvané priamo zo sudov s teplotou meradlom efektivneho obsluhovania davu.

okolia.

VYSOKO KOMPATIBILNE S POHARMI
ROZNYCH VELKOSTI:

Hornd a spodné poloha plosiny je nastavitelnd tak, aby
vyhovovala dvom réznym vyskam skla. Vodidlo mozno Ddvkovaé je
tiez posuvaf dopredu a dozadu, aby sa prispésobilo kompatibilny s
kazdému tvaru skla. Minimdlny vyskovy rozdiel/medzi priemerom skla:

dvoma plosinami: 20 mm

| 50 AZ 105 MM.

Pohar: Pohdr:
135-200 mm 155 - 240 mm



RYCHLEJSi, JEDONDUCHSI A CISTEJSi

KAVIARNE,
RESTAURACIE,
PUBY

VONKAJSIE
PIVNE AKCIE

POJAZDNE
STANKY

BEZPECNOST POTRAVIN NAKLADOV

e
+

BEERMATIC je skvely néstroj na kontrolu
nékladov. Porcie sa daji velmi presne

Presné porciovanie Gplne zabrani rozliatiu, nie

je potrebné Ziadne rezanie/odstrafiovanie a

pracovny priestor zostéva vdy Cisty. kontrolovat, bez rozliatia piva a/alebo

Rozéleneny dizajn ddvkovaéa je navrhnuty peny. Odpad Eapovaného piva sa vo

v . H O,
tak, aby sa zabrénilo kontamindcii a vieobecnosti odhaduje na 20 % na sud.

zjednodusili sa postupy Cistenia. Pomocou (1) Vnitorny chladiaci systém umozrivje,

tohto systému méZete zniZif kontakiné body Ze vietky svoje sudy mbZete skladovaf pri

. . T teplote okolia, ¢o vam usetri ndklady na
medzi sklom a ¢lovekom a zachovaf najvyssie ) o
y . , , energiu a dodatoéné ndklady na
$tandardy bezpeénosti potravin, hygieny a L .
) ) chladiaren alebo chladnic¢ku.
dezinfekcie.

Na rozdiel od tradiénych
OKAMZITE POUZITIE vy&apnych systémov, ktoré

@ vyzaduji, aby sudy na pivo boli
chladené 24 hodin pred
pripojenim k kohdtiku,
BEERMATIC ochladi kazd

porciu jednotlivo na ceste zo

sidka do pohdra.

PODUIJATIA A

ZABAVA CATERINGY

FLEXIBILITA

Dvojity kohdtik pondka velkd flexibilitu a
umoZiuje si¢asne pripojif dva
samostatné sudy s réznymi druhmi piva.
Automatickd nakldpacia jednotka je
navyse kompatibilng so vietkymi
$tandardnymi beznymi velkostami skiel.
KedZe kompakiny davkovaé sa dé lahko
prepravovaf a instalovat a pretoZe
nevyzaduje dodatoéné chladenie, je
skvelou volbou pre vonkajsie/docasné

akcie.

JEDNODUCHE NASTAVENIE, OBSLUHA A CISTENIE:

HOSHIZAKI m




PENA KONTROLA

Mnozstvo peny je mozné

manudline upravif vizavislosti od

miestnych preferencii @ typu piva.

DOKONALA TEPLOTA

Teplotu piva je mozné
individudlne prednastavif, aby
sa kazdy druh piva podéval
tak studeny, ako potrebuie.

1. Stla&te raz pre davkovanie:
Je to také jednoduché. Jednym stlacenim tlacidla

vy&apu nacapujete prednastavené mnozstvo piva.

2. Nakléfianie:
Operdcia vyéapu spociva v nakloneni pohéra do
spravneho uhla, aby sa zabezpedilo perfekine

nacapované pivo.

3. Ovladanie porcii:
Velkosf porcie je mozné prednastavit tak, aby sa
vzdy nalialo rovnaké mnozstvo. Ziadne prelievanie

piva alebo peny.

4. Kontrola peny:
MnozZstvo peny je mozné nastavif a upravif pre oba

kohutiky jednotlivo.

5. Vnitorny chladiaci systém:
Pivo pri okolitej teplote sa ochladzuje pri prietoku

pivnymi okruhmi.

6. Dva pivné okruhy:
Tento dvojvy&apny model ma dva okruhy, takze je
mozné pripojif dva rézne druhy piva a naliaf

sucasne.

7. Funkcia poéitania/zdznamu:
Na displeji sa zobrazuje pocet naliatych piv.
Prostrednictvom pouzivatelskych nastaveni mézete

&islo nakonfigurovat podla objemu vasich pohdrov.

8. Automaticky alebo manudlny rezim davkovania:
Je to jednoduchy proces prepinania z automatickéh
do manudlneho rezimu davkovania alebo naopak

cez ovlddaci panel.

i 9. Upozornenie na prazdny sud:

Ked' v okruhu piva zostane menej ako 0,5 litra, na
ovlddacom paneli sa rozsvieti kontrolka , SOLD
ouT”.

o
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Typ
Kéd polozky

Obveod

Chladiaci systém
Typ ochladzovania

Rychlosf dévkovania

Kapacita vydaja

Obmedzenia prevadzkovych podmienok

Vonkaigie rozmery (3 x H x V)

Instalaény priestor (§ x h)

Cistd hmotnosf/Hrub& hmotnosf

Exteriér

B078-DO11

Interny

65 | po pociatoénom schladeni (30° C =>8° C/4 hod.)

dal3ich 10,2 | po 45 mindtach regenerdcie

Rozsah teplét okolia: 5° C / 32° C

367 x 674 x 764 mm

50/ 56kg

DBF-AS65WE-EU

Obsluha automatického vyéapu Eapovaného piva
Model Dual Tap s 2 okruhmi na pive (na pripojenie 2 sudov na pivo)

Vzduchom chladeny

34-49 ml/s (2.0 - 3.5 bar)

Rozsah napétia: Menovité napdtie £ 6 %
460 x 724 mm

Kryt pohonu: ABS plast / Skrinka: lakovand ocel

Chladivo
Elektrické pripojenie
Spotreba elekiriny 24h

Oznadenie CE

R134a/175g.

285 Watt (Zatazenie 74%)

220-240V/50Hz

Ano (60Hz vylicené)

Podobne ako pri tradicnych capovacich systémoch, instaldcia vyZaduje komponenty, ako su plynové flase s CO2,
reguldtory, spojky sudov, pivné hadlice. Zapojenie konzultujte s doddvatelom ndpojov, pivovarom alebo distribitorom.

MENEJ ODPADU S TECHNOLOGIOU HOSHIZAKI BEERMATIQ

1. Odbornici z odvetvia kalkuluju
s droviiou odpadu v rozmedzi 20%

Ziadne prelievanie

Prelievanie je skutocnym ndkladovym faktorom a
dodatoéné rozliatie méze spdsobit znaéné straty.
Vdaka funkcii presnej kontroly porcii tento problém
odpada.

Ziadny penovy odpad

Len ¢o sa sudok prili§ zahreje, uvolni sa prebytoény oxid
uhligity, ¢im sa zvy$i mnoZstvo peny. Pivo bude mierne
kyslé a dokonca zakalené. Zabrénenie nekontrolovane;
tvorbe peny vnitornym chladiacim systémom poméze
znizif mnozstvo peny od zadiatku.

Automaticky ddvkovac piva
Kod polozky BO78-DO1 1

Menej zatuchnuté pivo

Sledovanie predaja piva znizuje celkovy problém so
skladovanim piva, ktoré nikto nechce. Vstavané
pocitadlo na displeji vdm pomdha sledovaf predaj
piva v redlnom &ase a poskytuje moznost sledovaf
trendy spotreby v priebehu asu.

Odpaéjanie iba prazdnych sudov

K odéapovaniu suda dochadza prili§ skoro, pretoze
barmani nevediq, ¢ — alebo kolko — piva zostalo v sude.

BEERMATIC ma indikétor, kiory ukazuje, kedy sa sud
vyprdzdhuie, eliminuje dohady a pomdha véam predat do
poslednej kvapky.

Referencia 1. Zdroj: asopis BAR BUSINESS september 2016, clénok '7 nehospoddrnych hriechov: Ako strécate zisk z predaja capovaného piva
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